Josper

CHARCOAL EQUIPMENT

PRODUKTKATALOG



GRILLREVOLUTION

Uber 50 Jahre Erfahrung in der Entwicklung innovativer technisch anspruchsvoller Geréte im Dienste
der Gastronomie und des anspruchsvollen HoReCa-Sektors. Tradition und Innovation vereinen sich im
Design dieses Gerats, das Grill und Ofen verbindet. Dazu kommt eine ganze Reihe von Zubehor, um
den Einsatz des Grills in der Gastronomie zu perfektionieren. Ein mit hochwertigen Stahllegierungen
und High-Tech-Komponenten hergestelltes Gerat. Fir die wahre Leidenschaft des Grillen.
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Josper Holzkohleofen der Klasse A - Modell HJA-50



JOSPER TECHNOLOGIE

GRILLLEITUNG: Perfekte Dichtung und Feuchtigkeit des Produktes.
NATURLICHE WARMESTROMUNG: Perfekter Garpunkt des Produktes innerhalb des Garraums.

DIREKTE GLUTSTRAHLUNG: Die direkte Strahlung der Energiewellen auf das Produkt erzielt exactes
Garen in Rekordzeit.
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Josper:

CHARCOAL EQUIPMENT

GRILLEN IST EINE KUNST Set [969
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Josper ist die elegante Kombination von Grill und Ofen in nur einem Gerat fiir eine sehr anspruchsvolle
Zielgruppe, dem HORECA-Sektor. Der Josper Grillofen wird von Steak Houses, Grillrestaurants, Tapasbars,
Bistro-Cafés, traditionellen Restaurants, Haute-Cuisine-Restaurants, etc. gleichermafien hoch geschétzt.

e Funktioniert mit 100% Holzkohle.

¢ Geschlossenes Grillsystem mit einzigartigem Design.
¢ Verschiedene Grillstufen.

¢ System mit Vordertir, agil, einfach, leicht bedienbar.
e Temperaturkontrolle durch ein Zugsystem.

Unser Zusatzwert: die spezielle Art der Zubereitung verleiht allen Lebensmitteln durch seinen aromatischen Holzkohle-Rauch den
unvergleichlichen Geschmack der Vergangenheit. Gleichzeitig gewahrleistet die Zubereitungsweise, dass alle Lebensmittel besonders zart
und saftig bleiben. Durch die Kombination von Grill und Ofen werden die Speisen bei hohen Temperaturen zubereitet, wobei die Lebensmittel
durch gleichzeitiges Rauchern und Grillen geschmacklich versiegelt werden. Einzigartige Ergebnisse machen den Grillofen JOSPER zu einem
einzigartigen Gerat.
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WAS BEKOMMT MAN MIT EINEM JOSPER UND WORIN UNTERSCHEIDEN WIR UNS?

e OPTIMALE ERGEBNISSE BEI DER ZUBEREITUNG ALLER LEBENSMITTEL: die hohe Betriebstemperatur des Grillofen ermaglicht
es, Lebensmittel zu grillen und zu garen, ohne sie durchzugaren.

* BESSERE GRILLQUALITAT: verleiht den Speisen durch seinen aromatischen Holzkohle-Rauch einen besonderen Geschmack; die
Kombination aus Grillen, Braten und Garen garantiert, dass alle Lebensmittel sanft zubereitet werden und ihre Saftigkeit und
Zartheit bewahren.

e SCHNELLERE ZUBEREITUNG: 35% schneller bei einem offenen Grill.

e DOPPELFUNKTION BACKOFEN UND GRILL: zwei Gerate in einem.

¢ GERINGERER KOHLEVERBRAUCH: liber 40% weniger als ein offener Grill.

¢ WENIGER FLAMMEN: Die Lebensmittel trocknen nicht aus und verbrennen nicht.

* BESSERE ARBEITSQUALITAT: Den Einfluss konstanter Hitze auf den Koch wird vermeidet.

e BESSERE HYGIENE: Die Asche sammelt sich in einem Behalter des geschlossenen Unterschrankes.

* OPTIMIERTE PERSONLICHE KUNDENBETREUUNG: Wirverfiigeniiber einumfangreiches Netzwerk von offi ziellen Vertriebshandlern

und Beratern. Alle unsere Kunden werden bei der Inbetriebnahme individuell unterstiitzt und profitieren von einem umfassenden

Beratungs und Verkaufsservice sowie After-Sales-Service.

UNSERE QUALITAT BEWEIST SICH DURCH DIE OFFIZIELLEN ZERTIFIKATE, DIE WIR
IM LAUFE DER ZEIT ERHALTEN HABEN.
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Die Fusion von Handwerk und Technologie beim Herstellungsverfahren ermdglicht dieses hohe Qualitatsniveau beim Grillen.
Wirverwenden hochwertige, innovative Stahllegierungen, dievon undfiir Josperformuliertwerden. Dadurch kann eine durchschnittliche
Betriebstemperatur des Gerats von 300° bis 350° gewahrleistet werden. Design, Robustheit, Technologie und Tradition machen
Josper zu einem einzigartigen Gerat auf dem Markt. Die erteilten Genehmigungszeichen (CE, UL, NSF, GOST, TR...) und die Erfiillung
strengster Sicherheits-, Hygiene- und Umweltvorschriften weltweit sind ein Nachweis fir unsere hohen Qualitatsstandards.

*Ausgenommen Modelle HJX und Mangal



MODELL HJX MINI

JOSPER HOLZKOHLEOFEN FUR COUNTER/THEKE
Brandschutz - Edelstahlhaube NICHT INBEGRIFFEN
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MODELL MBC

JOSPER HOLZKOHLEOFEN FUR COUNTER/THEKE
UND BLECHSTANDER

Brandschutz - Edelstahlhaube NICHT
INBEGRIFFEN

MODELL LBC

JOSPER HOLZKOHLEOFEN MIT SCHRANKBASIS
UND BLECHSTANDER

Brandschutz - Edelstahlhaube NICHT
INBEGRIFFEN
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HJX - 20
72 x 47 x 103 cm

+ 40 58 x 34 cm

HJX - 25 - MBC
65x 66 x 126 cm
+80 50x51cm

HJX - 45 - MBC

95x 66 x 135 cm
+120 76 x51 cm

HJX - 50 - MBC

95x 92 x 135 cm

+175 76 x 75 cm

HJX - 25 -LBC
65 x 66 x 186 cm

+80 50 x 51 cm

HJX - 45 -LBC

95x 66 x 191 cm

+120 76 x 51 cm

HJX-50-LBC

95x92x 191 cm

+175 76 x75cm

ER HOLZKOHLEOFEN FUR COUNTER/THEKE
dschutz - Edelstahlhaube
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NICHT INBEGRIFFEN
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JOSPER HOLZKOHLEOFEN MIT SCHRANKBASIS
Brandschutz - Edelstahlhaube NICHT
INBEGRIFFEN
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rschrank
Set aus Schiirhaken - Gabeln - 2 Haken um die

GrillspieBe herauszunehmen - 8 Gastronomiebleche

GN 1/1 Edelstahl

Zange - Stahlbiirste - Ascheschale INBEGRIFFEN
Y
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HJX-25-M
65 x 66 x 126 cm

+80 50x 51 cm

HJX-45-M
95x 66 x 135cm

+120 76 x51 cm

HJX-50-M

95x92x135cm

+175 76 x 75 cm

HJX-25-L
65 x 66 x 186 cm

+80 50x 51 cm

HJX-45-L
95x 66 x 191 cm

+120 76 x 51 cm

HJX-50-L

95x92x 191 cm

+175 76 x 75 cm

ASJ - 063

97 x 88 x 191-208* cm
18 Doppel- und 12
EinzigegrillspieBe

+ 24/h 63 cm

ASJ-130

155 x 88 x 191-208* cm
42 Doppel-und 12
EinzigegrillspieBe

+48/h 130 cm



MODELL HJAM

HOLZKOHLEOFEN KLASSE A FUR
COUNTER/THEKE

Beluftungsoffnungen - Brandschutz - Edelstahlhaube
2 Grills - Drahburste - Zange - Schurhaken fur Kohle
Ascheschale INBEGRIFFEN
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MODELL HJA

HOLZKOHLEOFEN KLASSE A
Beluftungsoffnungen - Brandschutz - Edel-
stahlhaube - 2 Grills - Rader - Drahburste
Zange - Schurhaken fur Kohle - Ascheschale
INBEGRIFFEN
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JOSPER MANGAL

OFFENER GRILL IM MANGAL-STIL

3 Gitter flr Temperaturregelung - 1 Stahl
Grillrost - 16 GASTRONOMIEBLECHE GN 1/9
Zange INBEGRIFFEN

HJA-25-M
BREITE x TIEFE x HOHE
76 x 67 x 143 cm

+80 50 x 51 cm

HJA-45-M

BREITE x TIEFE x HOHE

105 x 68 x 149 cm
+120 76 x 51 cm

HJA-50-M
BREITE x TIEFE x HOHE
105 x 93 x 149 cm

+150 76 x75cm

*HJA - 20
BREITE x TIEFE x HOHE
83 x52x 94 cm

+40 58 x 34 cm

HJA - 25
BREITE x TIEFE x HOHE
76 x 68 x 198 cm

+80 50x51cm

HJA - 45
BREITE x TIEFE x HOHE
105x 68 x 198 cm

+120 76 x 51 cm

HJA - 50

BREITE x TIEFE x HOHE

105x 93 x 198 cm

+175 76 x75cm

MGJ - 132
BREITE x TIEFE x HOHE
145 x 101 x 150 cm

MODELL HJAHC

HOLZKOHLEOFEN KLASSE A MIT
TEMPERIERSCHRANK

Beluftungsoffnungen - Brandschutz - Edelstahlhaube
2 Grills - Rader - Drahburste - Zange

Schurhaken fur Kohle - Ascheschale INBEGRIFFEN
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JOSPER-BASKENGRILL*

OFFENER GRILL MIT EINEM ODER
MEHREREN GRILLROSTEN
Zange - Schurhaken fur Kohle INBEGRIFFEN

* An das Projekt angepasstes Design
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JOSPER-ROBATAGRILL

ROBATAYAKI-ARTIGER

OFFENER GRILL

SpieBhalter - Fettauffangschublade
Zange - Gitter fir Temperaturregelung
INBEGRIFFEN

® O Ce

e —

Kombination aus Ofen HJX 25, 45 oder 50 und Baskengrill mit einem oder mehreren Grillrosten
JOSPER-KOMBI Zange - Schirhaken fir Kohle - Brandschutz - Edelstahlhaube - Grills INBEGRIFFEN

CVJ-050-2-HJX-25
BREITE x TIEFE x HOHE
213x90x 179 cm

+160 50x 51T cmx 4
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CVJ-050-2-HJX-45
BREITE x TIEFE x HOHE
242 x 90 x 188 cm

50x51Tcmx 2
+180 76 x51 cmx 2

CVJ-050-2-HJX-50
BREITE x TIEFE x HOHE
242 x 90 x 188 cm

50x51cmx2
+200 76 x 75 cm x 2
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* MODELL HJA-20: Ohne Rader und mit nur einem Grill / MODELL ASJ und HJA-HC: Wenn Temperierschrank Geoffnet ist

HJA-25-HC
BREITE x TIEFE x HOHE
76 x 68 x 198-204* cm

+80 50 x 51 cm

HJA - 45 - HC
BREITE x TIEFE x HOHE
105 x 68 x 198-204* cm

+120 76 x 51 cm

HJA -50-HC
BREITE x TIEFE x HOHE
105 x 93 x 198-204* cm

+150 76 x 75 cm

PVJ-076 -1
BREITE x TIEFE x HOHE
115x90x 161 cm

+70 76 x 51 cm

PVJ-076 -2
BREITE x TIEFE x HOHE
209 x 90 x 161 cm

+ 140 76 x 51 cm x 2

PVJ-076 -3
BREITE x TIEFE x HOHE
300x90x 161 cm

+210 76 x51cmx3

PVJ -050-2

BREITE x TIEFE x HOHE
140 x 90 x 161 cm

+90 50x51Tcmx2

RGJ - 050

BREITE x TIEFE x HOHE
71x39x65cm

RGJ - 100

BREITE x TIEFE x HOHE
121 x 39 x 65 cm

RGJ - 140

BREITE x TIEFE x HOHE
161 x39x 65 cm

+100 140 cm




PFANNEN JOSPER
160 - 200 - 240 - 280

DECKEL JOSPER
160 - 200 - 240 - 280

BURSTE
Kombinierte Kratzblirste

JOSPER HOLZKOHLE

QBE
WeilBes

CE

Marabu
Quebracho Holzkohle
Holzkohle P403 (ARTON
P4022 KARTON “
SP51 BEUTEL

TURFARBEN

DOPPELGRILLKORB JOSPER
Grillkorb fiir verschiedene
Lebensmittel

Hohe: 6.5 cm

MaBe: 22.6x21 cm
Vertiefung fiir Griffzange
Josper

GREIFZANGE FUR BLECH
Greifzange mit Silikonspitze
zum Festhalten von Blechen
und Pfannen

CAE
Steineichen

Holzkohle
039 KARTON
BEUTEL

GN GASTRONOMIEBLECHE
JOSPER
1/2 6 cm
1/16 cm
1/6 2 cm
1/32cm
1/12cm

GRILLZANGE JOSPER
Grillzange aus
Edelstahl 35 cm

BTL
Weiches
Quebracho mit

Mehl verdichtet
4018 KARTON

Rebholzkohle

4059 KARTON

ROBATAGRILL im Restaurant
Enigma von Albert Adria,
Barcelona

UNTERSETZER JOSPER
Gestell aus Irokoholz und
Schieferplatte
30x20 cm
20x20 cm
46x30 cm
46x15 cm

FISCHGRILLZANGE

Rebstocke
Holzkohle
4070 BEUTEL

Code IN

STAINLESS STEEL WEISS

Code BL

BLAU
Code ZU

GRUN
Code VR

BRAUN BORDEAUX
Code MR

Code VC



HALBES

JAHRHUNDERT

ERFAHRUNG
AUF DEM MARKT

MIT UBER
40.000
KUNDEN
IN UBER
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LANDERN

SIND UNSERE BESTE

GARANTIE

CHARCOAL EQUIPMENT

www.jospergrill.com

Gutenberg, 11 - 08397 Pineda de Mar
Barcelona (Spanien)
T+34 937671516 - josper@jospergrill.com
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