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CHARCOAL EQUIPMENT

PRODUCTEN CATALOGUS



GRILLREVOLUTIE

Meer dan 50 jaar ontwikkeling van technologische en innovatieve apparatuur in dienst van de
gastronomie en de veeleisende HoReCa-sector. Traditie en innovatie komen samen in het ontwerp
van deze grill en oven in een enkel apparaat en daarnaast een volledige reeks accessoires om de

gastronomische grill te overmeesteren. Een machine die is gemaakt met high-tech staallegeringen en
onderdelen van de hoogste kwaliteit. Een waar liefdesverhaal als het gaat om grillen.
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Josper Klasse A Houtskooloven - Model HJA-50



Antispark en

veiligheidsbevorderende

werking

Regeling van de
rookafvoer
Regeling van de
brandintensiteit
en veiligheidsslot

Warmteruimte

Meerdere
posities voor
grillrekken

Verbrandingsscherm

Houtskoolverbranding

Regeling van
zuurstoftoevoer
Regeling van
brandintensiteit
en veiligheidsslot

Ingang voor
koellucht

TECHNOLOGIE VAN JOSPER

GRILLCONDUCTIE: Perfecte afsluiting zodat product alle vocht vasthoudt.

NATUURLIJKE HETE LUCHT: Perfect braadpunt van het product in de bereidingsruimte.
DIRECTE STRALING VAN GLOEIENDE HOUTSKOOL: Energiegolven worden afgescheiden naar het

voedsel > Nauwkeurige bereiding en tijdsbesparing.
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Josper Klasse A Houtskooloven - Model HJA-50

Fijn stof (PM]
filter

Uitgang voor
koelsysteem

Gekoeld
kanaal

Gastronomische
bakplaathouder

Dubbele
isolatielaag

Goot voor
homogene
verdeling van
zuurstof



Jdosper

CHARCOAL EQUIPMENT

BRAISEREN IS EEN KUNST Sends 1969

Josper is een elegante combinatie tussen een braadrooster en een oven, alles in één toestel. Speciaal
bedoeld voor veeleisende klanten zoals die van de horecasector. Gewaardeerd door zowel steakhouses,
barbecuerestaurants, tapa-bars, bistro’s en traditionele restaurants als door sterrenrestaurants.

e Werkt 100% op houtskool.

¢ Uniek ontwerp met gesloten barbecue.

¢ Verschillende niveaus van braiseren.

e Systeem met deur vooraan, fl exibel en robuust, gebruiksvriendelijk.
e Temperatuurregeling via een treksysteem.

De extra toets die de houtskool aan de voedingswaren geeft, zorgt voor een smaak zoals die van vroegere tijden, met een perfecte textuur
en sappigheid. Dankzij de combinatie van braadrooster en oven, kunt u werken met hoge temperaturen, om het product tegelijkertijd te
verzegelen, te roken en te braiseren. Dit zorgt voor unieke resultaten, wat van de braiseeroven JOSPER een uniek toestel maakt.

WAT HAALT U UIT EEN JOSPER EN WAT IS ER UNIEK AAN?

e OPTIMALE RESULTATEN BIJ ALLE VOEDINGSWAREN: dankzij de hoge werktemperatuur kunt u stoven en braiseren, om te
voorkomen dat het product gekookt wordt.

e OPTIMALE BRAISEERKWALITEIT: met de unieke smaak van houtskool en met een unieke textuur en sappigheid.

e OPTIMALE SNELHEID: 35% sneller dan een open braadrooster.

* DUBBELE FUNCTIE OVEN-BRAADROOSTER: twee toestellen in één.

¢ LAGER KOOLVERBRUIK: ongeveer 40% minder dan een open braadrooster.

¢ REDUCTIE van de vlammen, zodat de voedingswaren niet uitdrogen of aanbranden.

e BETERE WERKOMGEVING: voorkomt de impact van constante hitte op het personeel.

« BETERE HYGIENE: de assen worden in een bak in een gesloten kast opgevangen.

e OPTIMALE KLANTENDIENST: dankzij ons wereldwijde netwerk van offi ciéle distributeurs en kok-adviseurs voor een soepele
inbedrijfstelling, deskundig advies en optimale dienst na verkoop.

DE KWALITEIT IS MET DE TIJD BEWEZEN MET OFFICIELE CERTIFICATEN
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Dankzij de fusie van vakmanschap en technologie in ons fabricageproces behalen we een hoge braiseerkwaliteit. We gebruiken
geavanceerde staallegeringen die speciaal door en voor Josper ontwikkeld zijn. Daardoor kunnen we garanderen dat ons product
continue kan werken op een temperatuur van 300°C tot 500°C graden. Zijn ontwerp, robuustheid, technologie, techniek en traditie
maken van Josper een uniek toestel op de markt. Onze kwaliteit is weerspiegeld in onze certifi ceringen (CE, UL, NSF, GOST, TR...) en
in het feit dat we voldoen aan de wereldwijd meest strikte normen op het vlak van veiligheid, hygiéne en milieu.

*Behalve voor modellen HJX en Mangal



HIx-20

72 x 47 x 103 cm

CE + 40 58 x 34 cm

MODEL MBC

HJX - 25 - MBC

65 x 66 x 126 cm
ce

+80 50x51cm

HJX - 45 - MBC

95 x 66 x 135 cm

+120 76 x51cm

HJX - 50 - MBC

95x 92 x 135 cm

+175 76 x 75 cm

HJX-25-LBC
65 x 66 x 186 cm

+80 50x51cm

HJX - 45 -LBC

95x 66 x 191 cm

+120 76 x 51 cm

HJX - 50 - LBC

95x92x 191 cm

+175 76 x75cm

)
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JOSPER ROASTER

ROASTER - Grillkast met warmteladen en
onderkast Sp nset - Spitten - 2 Tangen om spit
uit de e halen - 8 RVS Ovenplaten GN 1/1
Tangen - Poken - Aslade INBEGREPEN
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HJX-25-M
65x 66 x126 cm

+80 50x51cm

HJX-45-M
95x 66 x 135cm

+120 76 x51 cm

HJX-50-M

95x92x 135 cm

+175 76 x 75 cm

HJX-25-L
65 x 66 x 186 cm

+80 50x51cm

HJX-45-L
95x 66 x 191 cm

+120 76 x 51 cm

HJX-50-L

95x92x 191 cm

+175 76 x 75 cm

ASJ - 063

97 x 88 x 191-208* cm

18 dubbele spiesen en 12 simpele
NBEGREPEN

ASJ -130

155 x 88 x 191-208* cm
42 dubbele spiesen en 12 simpele
NBEGREPEN

+48/h 130 cm



HJA-25-M
BREED x DIEP x HOOG
76 x 67 x 143 cm

HJA-25-HC
BREED x DIEP x HO0G
76 x 68 x 198-204* cm

MODEL HJAM

LOSSTAAND KLASSE A HOUTSKOOLOVEN
Ventilatieopening - Firebreak - Rookverdrijver
2 grillplaten - Metalen borstel - Tangen - Poken

MODEL HJAHC

KLASSE A HOUTSKOOLOVEN MET
ROESTVRIJSTALEN WARMHOUDKAST
Ventilatieopening - Firebreak - Rookverdrijver

Aslade INBEGREPEN
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MODEL HJA

KLASSE A HOUTSKOOLOVEN
Ventilatieopening - Firebreak

Rookverdrijver - 2 grillplaten - Wielen
Metalen borstel - Tangen - Poken - Aslade

INBEGREPEN

+80 50x51cm

HJA-45-M
BREED x DIEP x HOOG
105 x 68 x 149 cm

+120 76 x51 cm

HJA-50-M
BREED x DIEP x HOOG
105 x 93 x 149 cm

+150 76 x 75 cm

*HJA - 20
BREED x DIEP x HOOG
83 x52x94cm

+40 58 x 34 cm

HJA - 25

BREED x DIEP x HOOG
76 x 68 x 198 cm

+80 50x51cm

HJA - 45

BREED x DIEP x HOOG
105x 68 x 198 cm

2 grillplaten - Wielen - Metalen borstel
Tangen - Poken - Aslade INBEGREPEN
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JOSPER BASKISCHE GRILL*

OPEN GRILL MET EEN OF MEER VERSTELBARE
HOOGTEMASTEN Tangen - Poken INBEGREPEN

* Ontwerp op maat volgens project
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+80 50x 51 cm

HJA - 45 - HC
BREED x DIEP x HO0G
105 x 68 x 198-204* cm

+120 76 x51 cm

HJA - 50 - HC
BREED x DIEP x HOOG
105 x 93 x 198-204* cm

+150 76 x 75 cm

PVJ-076 -1
BREED x DIEP x HOOG
115x90x 161 cm

+70 76 x 51 cm

PVJ-076 -2
BREED x DIEP x HOOG
209 x 90 x 161 cm

+ 140 76 x51cmx 2

PVJ-076 -3
BREED x DIEP x HOOG
300x90x 161 cm

£120 76x5Tem £210 76x51cmx3
HJA - 50 ¥ PVJ - 050 - 2
BREED x DIEP x HOOG BREED x DIEP x HOOG
105x 93 x 198 cm 140x90x 161 cm
+175 76 x 75 cm +90 50x 51 cmx 2
JOSPER MANGAL MGJ - 132 JOSPER ROBATAGRILL RGJ - 050
OPEN GRILL TYPE BARBECUE HREED X DIER HOO0 OPEN GRILL IN ROBATAYAKI-STLIL BREED X DIEF X HOOE
3 afkoelroosters - 1 metalen grillplaat 145x 101 x 150 cm Spieshouders - Vetopvangbakje 71x39 x65cm
16 Ovenplaten G/N 1/9 - Tangen INBEGREPEN Tangen - Afkoelrooster INBEGREPEN
@ @ C€ +30 50 cm

RGJ - 100

BREED x DIEP x HOOG
121 x 39 x 65 cm

@@ CE +200 132 cm
E—

> - +70 100 cm
g ......................................................
s

y RGJ - 140
? BREED x DIEP x HOOG

161 x39 x 65 cm

-

+100 140 cm

Combinatie van HJX - 25, 45 of 50 oven en Baskische Grill met een of meer grillroosters
JOSPER COMBO Tangen - Poken - Firebreak - Rookverdrijver - Grillplaten INBEGREPEN

CVJ-050-2-HJX-25
BREED x DIEP x HOOG
213x90x 179 cm

CVJ-050-2-HJX-45
BREED x DIEP x HOOG
242 x 90 x 188 cm

CVJ-050-2-HJX-50
BREED x DIEP x HOOG
242 x 90 x 188 cm

50x5Tcmx 2 50x 51 cmx 2
+160 50x 51 cmx 4 +180 76 x51cmx 2 + 200 76 x75cmx 2
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* MODEL HJA-20: Bevat geen wielen en bevat slechts één grillrek / MODEL ASJ en HJA-HC: Maximale hoogte
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STOOFPOT JOSPER
160 - 200 - 240 - 280

DEKSELS JOSPER
160 - 200 - 240 - 280
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BORSTEL
Borstel en schraper in één

HOUTSKOOL VAN JOSPER

“
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MAND JOSPER (KO0OI)
Gemengde mand
Hoogte: 6.5 cm
Afmetingen: 22.6x21 cm
Uitsparingen voor spieén

SPIEEN VOOR IN BAKSCHAAL
Spieén met silicone-punt
voor gebruik in bakschalen
en stoofpotten

QBE CE CAE
Witte Marabuhoutskool Steeneikhoutskool
quebracho- P4036 DOOS P4039 DOOS

SH

houtskool

00S

P40

SP5

KLEUR VAN DEUR

BAKSCHALEN JOSPER GN
1/2 6 cm
1/16 cm
1/6 2 cm
1/32cm
1/12cm

SPIEEN JOSPER
Roestvrijstalen
spieén 35 cm

BTL

Wit quebracho
samengeperst met
bloem

4018 DOOS

Wijnstokhoutskool

ROBATAGRILL in restaurant
Enigma by Albert Adria,
Barcelona

edige kookcatalogus.

BAKPLANTEN JOSPER
Bakplaat Basalto de Sierra
met voet van iroko-hout
30x20 cm

20x20 cm

46x30 cm

46x15 cm

VISPAN JOSPER

Houtskool
van stukken

wijnstokhout
4070 ZAK

ZWART ROESTVRIJ STAAL  WIT

Code NC Code IN

BLAUW
Code BL Code ZU

GROEN
Code VR

BORDEAUX

Code MR Code VC



EEN HALVE
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ERVARING

IN DE MARKT
EN MEER DAN

40.000

KLANTEN IN

123

LANDEN
DAT IS UW

BESTE

GARANTIE
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www.jospergrill.com

Gutenberg, 11 - 08397 Pineda de Mar
Barcelona (Spanje)
T +34 93767 15 16 - josper@jospergrill.com
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_ahedl THE MIDDLEBY CORPORATION




