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CHARCOAL EQUIPMENT

CATALOGUE DE PRODUITS



LA REVOLUTION DU GRIL

Plus de 50 ans de développement d'équipements technologiques et innovants au service de la
gastronomie et du secteur exigeant HoReCa. Tradition et innovation s'unissent dans la conception
de ce gril-four en un seul appareil, ainsi que de toute une gamme d’équipements pour maitriser le
gril gastronomique. Une machine fabriquée avec des alliages d'acier de haute technologie et des

composants de qualité supérieure. Une vraie histoire d’'amour pour la cuisson au gril.
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Four a Braise Josper de classe A - Modéle HJA - 50
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TECHNOLOGIE JOSPER

CONDUCTION DE GRILLE: Etanchéité parfaite du produit a [humidité.
CONVECTION THERMIQUE NATURELLE: Point d'ébullition parfaitement atteint par les aliments

a lintérieur de la chambre de cuisson.
RAYONNEMENT DIRECT DU CHARBON: Ondes d'énergie émises sur les aliments > Cuisson de précision et gain de temps.
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Filtre a
particules
(FAP)

Sortie du
systeme de
réfrigération

Sortie du
systeme de
refroidissement

Support de
plateaux
Gastronom

Isolation
double
couche

Goulotte pour
distribution
homogeéne de
loxygéne




Jdosper

CHARCOAL EQUIPMENT

DEMONTRANT QUE LE GRIL EST UN ART Depuis /949

Josper est une élégante combinaison entre un barbecue ouvert et un four, le tout réuni en une seule machine.
Il est destiné a une clienteéle trés exigeante comme le secteur HORECA. Il est apprécié aussi bien par les
Steak House, Brasseries, Bar a tapas, Bistrot-cafés, Restaurants traditionnels, Haute Gastronomie...

¢ Fonctionne a 100% avec du charbon végétal.

¢ Design unique de barbecue fermé.

e Différents niveaux de cuisson a la BRAISE.

¢ Systéme de porte frontale, agile et robuste, facile d'utilisation.
e Controle de température par un systéeme de tirage.

La cuisine a la braise génére une valeur ajoutée sur la matiére premiére, puisque nous arrivons a reproduire les saveurs d'autrefois en plus
d’une texture et d'un godt inimitables. Le four JOSPER combine les fonctions barbecue et four ce qui permet de travailler avec une température
élevée afin de cuire et de braiser en évitant de bouillir les aliments. En combinant la saveur traditionnelle de la braise et les techniques de
cuisson les plus adoptées dans le monde la restauration, nous pouvons obtenir des créations uniques. JOSPER refléte donc l'équilibre parfait
entre tradition et technologie.
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QU’OBTIENT ON AVEC UN JOSPER ET POURQUOI SOMMES NOUS DIFFERENTS?

« OPTIMISATION DES RESULTATS SUR LES ALIMENTS: sa température de travail élevée permet de cuire et de braiser en évitant de
bouillir les aliments.

e QUALITE EXCEPTIONNELLE DE CUISSON: apporte la saveur unique et noble du feu de bois; tendreté et go(it inimitable sur
lensemble des aliments.

« RAPIDITE ACCRUE: 35% de plus qu’un barbecue classique.

e DOUBLE FONCTION FOUR ET BARBECUE: deux machines en une.

« ECONOMIE DE CHARBON: 40% de gains par rapport a un barbecue classique.

« REDUCTION des flammes évitant le desséchement et la carbonisation des aliments.

o MEILLEURES CONDITIONS DE TRAVAIL: évite la sensation de chaleur pour les cuisiniers.

e MEILLEURE HYGIENE: la cendre reste confinée dans le cendrier & Uintérieur de Uarmoire fermée.

e PLUS DE REACTIVITE: nous disposons d’un réseau de distributeurs officiels et de chefs consultants a travers le monde afin de
faciliter les mises en route, la vente d’accessoires et assurer le service aprés-vente.

LA QUALITE FAIT SES PREUVES AU FIL DU TEMPS AVEC LES CERTIFICATIONS OFFICIELLES
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La fusion entre artisanat et technologie, dans notre processus de fabrication, nous a permis d'atteindre une qualité optimale dans la
cuisson a la braise. Nous utilisons les meilleurs alliages en acier issus de la haute technologie. Ce qui nous permet de garantir que
notre produit est capable de travailler en continu a des températures comprises entre 300° et 350° en moyenne. Design, robustesse,
technologie, ingénierie et tradition font de JOSPER une machine unique sur le marché. Notre qualité est refl étée par nos homologations
(CE, UL, NSF*, GOST, TR...] et le respect des normes les plus strictes de sécurité, hygiéne et environnementales au niveau mondial.
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* A Uexception des modéles HJX et Mangal



MODELE HJX MINI
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MODELE MBC
TURE

OUVERT Coupe-feu - Chapeau NON INCLUS

ce

HJX - 20
72 x 47 x 103 cm

+ 40 58 x 34 cm

HJX - 25 - MBC

65x 66 x 126 cm

+80 50x51cm

HJX - 45 - MBC

95 x 66 x 135 cm

+120 76 x 51 cm

HJX - 50 - MBC

95x92x135cm

+175 76 x75cm

HJX -25-LBC

65 x 66 x 186 cm

+80 50x51cm

HJX - 45 -LBC

95x 66 x 191 cm

+120 76 x51 cm

HJX - 50 - LBC

95x92x 191 cm

+175 76 x 75 cm

UR PLAN DE
eau NON INCLUS

FC A BRAISE JC

Coupe-feu - Chapeau

ce

JOSPER ROTISSOIRE

ROTISSOIRE comportant des tiroirs chauffant
et une armoire infé e

Jeu de bro Jeu de fourchettes-épées
2 Cr r retirer fourchettes

8 bacs GN 1/1 inox - Pince - Tisonnier - Tiroir a
cendres INCLUS
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HJX-25-M
65 x 66 x 126 cm

+80 50x 51 cm

HJX-45-M
95 x 66 x 135 cm

+120 76 x51 cm

HJX-50-M

95x92x135cm

+175 76 x 75 cm

HJX-25-L
65 x 66 x 186 cm

+80 50x51 cm

HJX-45-L
95x 66 x 191 cm

+120 76 x51 cm

HJX-50-L

95%x92x 191 cm

+175 76 x 75 cm

ASJ - 063

97 x 88 x 191-208* cm

18 piques doubles et 12 simples

INCLUS

ASJ-130

155 x 88 x 191-208* cm

42 piques doubles et 12 simples

INCLUS

+48/h 130 cm



MODELE HJAM

FOUR A BRAISE JOSPER DE CLASSE A SUR
PLAN DE TRAVAIL

Event - Coupe-feu - Chapeau 2 grils Brosse
métallique - Pince - Tisonnier - Tiroir a cendres
INCLUS
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MODELE HJA

FOUR A BRAISE JOSPER DE CLASSE A

Event - Coupe-feu - Chapeau - 2 grils - Roues
Brosse métallique - Pince - Tisonnier - Tiroir a
cendres INCLUS
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JOSPER MANGAL

GRIL OUVERT DE STYLE MANGAL
2 grilles de régulation de température - Gril
métallique - 16 bacs GN 1/9 - Pince INCLUS
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HJA-25-M
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
76 x 67 x 143 cm

+80 50x 51 cm

HJA-45-M
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105 x 68 x 149 cm

+120 76 x51 cm

HJA-50-M
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105x 93 x 149 cm

+150 76 x 75 cm

*HJA - 20
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
83 x52x 94 cm

+40 58 x 34 cm

HJA - 25

LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
76 x 68 x 198 cm

+80 50x51cm

HJA - 45
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105 x 68 x 198 cm

+120 76 x51 cm

HJA - 50
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105x 93 x 198 cm

+175 76 x 75 cm

MGJ - 132

LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
145 x 101 x 150 cm

+200 132 cm

MODELE HJAHC

FOUR A BRAISE JOSPER DE CLASSE A AVEC
REGULATEUR DE TEMPERATURE

Event - Coupe-feu - Chapeau - 2 grils - Roues
Brosse métallique - Pince - Tisonnier - Tiroir a

cendres INCLUS
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JOSPER GRIL BASQUE*

GR\L OVUVER\ AVEC UN OU PLUS IEURS
MATS A HAUTEUR REGLABLE
Pince - Tisonnier INCLUS

* Conception personnalisée en fonction du projet
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JOSPER ROBATAGRILL

GRIL OUVERT DE TYPE ROBATA YAKI
Supports brochettes - Bac a graisse - Pince
Grille de régulation de température INCLUS
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Mélange de four HJX 25, 45 et 50 et de grils basques contenant une ou plusieurs grilles
JOSPER COMBO Pince - Tisonnier - Coupe-feu - Chapeau - Grils INCLUS

CVJ-050-2-HJX-25
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
213x90x 179 cm

+160 50x 51 cmx 4

CVJ-050-2-HJX-45
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
242 x 90 x 188 cm

CVJ-050-2-HJX-50
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
242 x 90 x 188 cm

50 x 51 cm x 2 50x51 cmx 2

+180 76 x 51 cm x 2 +200 76 x75cmx 2
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MODELE HJA - 20: Roues non incluses. Vendu avec une seule grille / MODELE ASJ et HJA-HC: Hauteur maximale

HJA - 25 - HC
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
76 x 68 x 198-204* cm

+80 50 x 51 cm

HJA - 45 - HC
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105 x 68 x 198-204* cm

+120 76 x51 cm

HJA - 50 - HC
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
105 x 93 x 198-204* cm

+150 76 x 75 cm

PVJ-076 -1
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
115x90x 161 cm

+70 76 x 51 cm

PVJ-076-2
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
209 x90x 161 cm

+ 140 76 x 51 cm x 2

PVJ-076 -3
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
300x90x 161 cm

+210 76 x51cmx3

PVJ-050-2
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
140 x 90 x 161 cm

+90 50x5Tcmx2

RGJ - 050

LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
71x39x65cm

+30 50 cm

RGJ - 100
LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
121 x 39 x 65 cm

RGJ - 140

LARGEUR x PROFONDEUR x HAUTEUR
161 x39 x 65 cm

+100 140 cm
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JOSPER ROBATAGRILL monté
dans le restaurant Enigma par
Albert Adria, Barcelone

CASSEROLES JOSPER PANIER JOSPER JOSPER GN TRAYS PLAT JOSPER
160 - 200 - 240 - 280 Panier doublé 1/2 6 cm Base en bois d'«Iroko» et
"""""""""""""""""""""""""""""" Hauteur: 6.5 cm 1/1 6 cm plat en ardoise
COUVERCLE JOSPER Dimension: 22.6x21cm 1/6 2 cm 30x20 cm
160 - 200 - 240 - 280 Peut-étre retourné en 1/32cm 20x20 cm
utilisant les pinces Josper 1/12cm 46x30 cm
46x15 cm
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BROSSE PINCES POUR BACS PINCES JOSPER POISSONIERE JOSPER
Brosse avec racloir intégré Pinces avec bouts en silicone Pinces inox 35 cm

pour la fixation des
CHARBON DE BOIS JOSPER

casseroles et des bacs

e

QBE CE CAE BTL MDV

Charbon de bois Charbon de bois Charbon de bois Quebracho blanc Bois de vigne Sarments de
de Quebracho de Marabu de chéne vert compact avec de la 4059 BOITE vigne

blanc IwUL"r OITE farine 4070 SAC

BOITE 403

iTE 4018 BOITE

P40

SP51S

ACCESSOIRES JOSPER

NOIR INOX BLANC BLEU VERT BRUN BORDEAUX
Code NC Code IN Code BL Code ZU Code VR Code MR Code VC




UN DEMI
SIECLE

D’EXPERIENCE

DANS LE

MARCHE
ET PLUS DE

40.000

CLIENTS
JA\' A TRAVERS

N 103

/ol PAYS
- EST NOTRE
MEILLEURE

GARANTIE
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www.jospergrill.com

Gutenberg, 11 - 08397 Pineda de Mar
Barcelona (Espagne)
T+34 93767 1516 - josper@jospergrill.com
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