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RIVOLUZIONARIO DELLA BRACE

Forno a brace di classe A – Modello HJA – 50

Più di 50 anni nello sviluppando attrezzature al servizio della gastronomia e del settore HoReCa. 
Tradizione e avanguardia si uniscono per progettare un’elegante combinazione di griglia e forno in una 
sola squadra, e molto altro ancora, una gamma di attrezzature per dominare la griglia gastronomica. 

Apparecchiature fabbricate con leghe di acciaio personalizzate ad alta tecnologia e componenti locali di 
altissima qualità. Una storia di vero amore per le braci.
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TECNOLOGIA JOSPER
CONDUZIONE GRIGLIA: Perfetta tenuta e umidità del prodotto

CONDUZIONE NATURALE DEL CALORE: Eccellente punto di ebollizione del prodotto all’interno della camera di cottura
RADIAZIONE DIRETTA DELLA BRACE: Onde elettromagnetiche emesse sul cibo > Cucina accurata e riduzione dei tempi

Forno a brace di classe A – Modello HJA – 50

Sicurezza 
antiscintilla

Cavità calda
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isolante
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Josper fonde elegantemente in una sola macchina gli aspetti caratteristici del forno e della griglia.Destinato a un 
ambiente particolarmente esigente quale il settore HORECA, Josper è apprezzato in egual modo da steak house, 
ristoranti specializzati in carne alla brace, bar di tapas, bistrotcaffè, ristoranti tradizionali, ristoranti di 
alta cucina, ecc.

• Funziona al 100% con carbone vegetale.
• Design unico di barbecue coperto.
• Vari livelli di cottura alla brace.
• Sportello frontale, leggero e robusto, semplice da maneggiare.
• Controllo della temperatura attraverso un articolato sistema di tiraggio.

Apportando alla materia prima il valore aggiunto trasmesso dalla legna (carbone), è possibile ricreare i sapori di un tempo e donare agli
alimenti una consistenza e una sugosità perfette. Grazie alla combinazione delle funzioni di griglia e forno, Josper lavora ad alte temperature,
dando ai cibi un tocco speciale, affumicandoli e arrostendoli allo stesso tempo. Si ottengono, così, risultati unici, che rendono il forno a brace
JOSPER una macchina a propria volta unica.

La fusione nel processo di fabbricazione di tecniche artigianali e tecnologia moderna fa sì che i prodotti Josper raggiungano i massimi
livelli di qualità nella cottura alla brace. Impieghiamo le migliori leghe di acciaio ad alta tecnologia formulate da e per la nostra
impresa. Ciò ci permette di garantire che le nostre macchine possano lavorare costantemente a una temperatura media tra i 300
e i 350 °C. Design, robustezza, tecnologia, ingegneria e tradizione rendono Josper un prodotto unico sul mercato.La qualità che ci
caratterizza si vede rifl essa nei marchi di omologazione (CE, UL, NSF, GOST, TR, ecc.) che abbiamo ottenuto e nell’osservanza delle
norme di sicurezza, igiene e tutela ambientale più rigide a livello mondiale.

• RISULTATI ECCELLENTI CON OGNI ALIMENTO: le sue alte temperature di lavoro consentono di arrostire e abbrustolire gli alimenti
sulla brace evitando di lessarli.

• COTTURA ALLA BRACE DI MIGLIORE QUALITÀ: dona agli alimenti il sapore inconfondibile trasmesso dal carattere nobile della
legna e assicura una consistenza e una sugosità uniche

• MAGGIORE RAPIDITÀ: è più rapido del 35% rispetto a una griglia aperta.
• DOPPIA FUNZIONE, FORNO E GRIGLIA: due macchine in una.
• MINOR CONSUMO DI CARBONE: consuma oltre il 40% in meno rispetto a una griglia aperta.
• RIDUZIONE DELLE FIAMME: grazie alla notevole riduzione delle fi amme, si evita che gli alimenti si asciughino troppo o si brucino.
• MIGLIORI CONDIZIONI DI LAVORO: il cuoco è al sicuro dall’impatto del calore costante.
• MAGGIORE IGIENE: la cenere si raccoglie in un serbatoio ubicato nell’armadio chiuso sottostante alla camera di cottura.
• SERVIZIO PIÙ PERSONALIZZATO: disponiamo di una rete di rivenditori uffi ciali e chef consulenti in tutto il mondo per offrire

supporto nei servizi di avvio dell’attività, consulenza e post-vendita

JOSPER  QUALI BENEFICI OFFRE E IN CHE MODO SI DIFFERENZIA?

LA QUALITÀ È DIMOSTRATA NEL TEMPO DAI CERTIFICATI UFFICIALI

DIMOSTRIAMO CHE LA COTTURA ALLA 
BRACE È UN’ARTE

Dal 1969

* Meno i modelli HJX e Mangal

CHARCOAL EQUIPMENT



HJX - 25 - LBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

65 x 66 x 186 cm

HJX - 25 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

65 x 66 x 126 cm

HJX - 20
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

72 x 47 x 103 cm

HJX - 45 - LBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 66 x 191 cm

HJX - 45 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 66 x 135 cm

HJX - 50 - LBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 92 x 191 cm

HJX - 50 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 92 x 135 cm

 58 x 34 cm

 50 x 51 cm

 50 x 51 cm

 76 x 51 cm

 76 x 51 cm

 76 x 75 cm

 76 x 75 cm

± 40

± 80

± 80

± 120

± 120

± 175

± 175

FORNO A BRACE JOSPER DA BANCO
Tagliafuoco · Cappello NON INCLUSI

FORNO A BRACE JOSPER CON TAVOLO DI
SUPPORTO RIPIANO PER TEGLIE
Tagliafuoco · Cappello NON INCLUSI

FORNO A BRACE JOSPER DA BANCO
Tagliafuoco · Cappello NON INCLUSI

HJX - 25 - L
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

65 x 66 x 186 cm

HJX - 45 - L
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 66 x 191 cm

HJX - 50 - L
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 92 x 191 cm

 50 x 51 cm

 76 x 51 cm

 76 x 75 cm

± 80

± 120

± 175

HJX - 25 - MBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

65 x 66 x 126 cm

HJX - 45 - MBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 66 x 135 cm

HJX - 50 - MBC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

95 x 92 x 135 cm

 50 x 51 cm

 76 x 51 cm

 76 x 75 cm

± 80

± 120

± 175

FORNO A BRACE JOSPER DA BANCO RIPIANO
PER TEGLIE
Tagliafuoco · Cappello NON INCLUSI

FORNO A BRACE JOSPER CON TAVOLO DI
SUPPORTO
Tagliafuoco · Cappello NON INCLUSI

 MODELLO LBC 

 MODELLO MBC  MODELLO L 

 MODELLO HJX MINI  MODELLO M 

GIRARROSTO con cassette riscaldati e
mobiletto basso
Set spiedini · Forchette · 2 pinze per tirare fuori gli 
spiedi 2 16 TEGLIE GN 1/1 inox · Pinze
Attizzatoio · cassetto raccogli cenere INCLUSI

ASJ - 063
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

97 x 88 x 191-208* cm

ASJ - 130
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

155 x 88 x 191-208* cm

 130 cm

 63 cm± 24/h

± 48/h

18 spiedini doppi e 12 semplici
INCLUSI

42 spiedini doppi e 12 semplici
INCLUSI

 JOSPER GIRARROSTO  



*HJA - 20
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

83 x 52 x 94 cm

HJA - 25
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

76 x 68 x 198 cm

HJA - 45
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

105 x 68 x 198 cm

HJA - 50
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

105 x 93 x 198 cm

 58 x 34 cm

50 x 51 cm

 76 x 51 cm

 76 x 75 cm

± 40

± 80

± 120

± 175

FORNO A BRACE JOSPER DI CLASSE A 
Tiraggio · Tagliafuoco · Cappello · 2 Griglie
Rotelle · Spazzola metallica · Pinze · Attizzatoio
Cassetto raccogli cenere INCLUSI

 MODELLO HJA 

PVJ - 050 - 2
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

140 x 90 x 161 cm

 50 x 51 cm x 2± 90

PVJ - 076 - 1
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

115 x 90 x 161 cm

 76 x 51 cm± 70

PVJ - 076 - 2
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

209 x 90 x 161 cm

 76 x 51 cm x 2± 140

 76 x 51 cm x 3

PVJ - 076 - 3
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

300 x 90 x 161 cm

± 210

GRIGLIA APERTA CON UNO O PIÛ MONTANTI
REGOLABILI IN ALTEZA
Pinze · Attizzatoio INCLUSI

* Conception personnalisée en fonction du projet

 JOSPER GRIGLIA BASQUE * 

HJA - 25 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

76 x 67 x 143 cm

HJA - 45 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

105 x 68 x 149 cm

HJA - 50 - M
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

105 x 93 x 149 cm

 50 x 51 cm

76 x 51 cm

 76 x 75 cm

± 80

± 120

± 150

FORNO A BRACE JOSPER DI CLASSE A DA 
BANCO
Tiraggio · Tagliafuoco · Cappello · 2 Griglie
Spazzola metallica · Pinze · Attizzatoio
Cassetto raccogli cenere INCLUSI

 MODELLO HJA M 

GRIGLIA APERTA STILE ROBATA YAKI
Supporto spiedini · Leccarda raccolta grassi  
Pinze - Griglia regolazione di temperatura INCLUSI

RGJ - 050
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

71 x 39 x 65 cm

RGJ - 100
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

121 x 39 x 65 cm

RGJ - 140
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

161 x 39 x 65  cm

 100 cm

 140 cm

 50 cm± 30

± 70

± 100

 JOSPER GRIGLIA ROBATA 

Griglia aperta stile MANGAL
3 griglie regolazione di temperatura · 1 griglia 
metalica · 16 TEGLIE GN 1/9 · Pinze INCLUSI

 132 cm

MGJ - 132 
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

145 x 101 x 150 cm

± 200

 JOSPER MANGAL 

HJA - 25 - HC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

76 x 68 x 198-204* cm

HJA - 45 - HC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA
105 x 68 x 198-204* cm

HJA - 50 - HC
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

105 x 93 x 198-204* cm

 50 x 51 cm

76 x 51 cm

 76 x 75 cm

± 80

± 120

± 150

FORNO A BRACE JOSPER DI CLASSE A CON 
ELEMENTO MITIGATORE
Tiraggio · Tagliafuoco · Cappello · 2 Griglie
Rotelle -· Spazzola metallica · Pinze
Attizzatoio · Cassetto raccogli cenere  INCLUSI

 MODELLO HJA HC 

Combinazione di forno HJX - 25, 45 o 50 e griglia Basque con uno o più ripiani grill
Pinze · Attizzatoio · Tagliafuoco · Cappello · Griglie INCLUSI

* MODELLO HJA - 20: Non comprende ruota e comprende solo una griglia / MODELLO ASJ e HJA-HC: Altezza massima

CVJ - 050 - 2 - HJX - 25 
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

213 x 90 x 179 cm

 50 x 51 cm x 4± 160

CVJ - 050 - 2 - HJX - 45
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

242 x 90 x 188 cm

76 x 51 cm x 2
50 x 51 cm x 2

± 180

CVJ - 050 - 2 - HJX - 50
LARGHEZZA x PROFUNDITÀ x ALTEZZA

242 x 90 x 188 cm

 76 x 75 cm x 2
 50 x 51 cm x 2

± 200

 JOSPER COMBO  



LA GRIGLIA ROBATA montata
nel ristorante Enigma di 
Albert Adrià, Barcellona

CASSERUOLA JOSPER
16Ø - 20Ø - 24Ø - 28Ø

COPERCHI JOSPER
16Ø - 20Ø - 24Ø - 28Ø

RASCHIETTO
Raschietto combinato

TEGLIE GN JOSPER
1/2 6 cm
1/1 6 cm
1/6 2 cm
1/3 2 cm 
1/1 2 cm

PINZE JOSPER
Pinze inox 35 cm

PIASTRE JOSPER
Piastra in basalt o di Sierr a
con supporto in legno Iroko
30x20 cm
20x20 cm
46x30 cm
46x15 cm

GRIGLIA PER PESCE JOSPER

CESTINO JOSPER (GABBIETTA)
Cestino misto
Altezza: 6.5 cm
Dimensioni: 22.6x21 cm
Scanalatura per pinze

PINZE PER TEGLIE
Pinze con punte in silicone
per afferrare e spostare
teglie e tegami

CE
Miscela di legni
duri tropicali
P4036 SCATOLA
4048 SCATOLA S 
SP36 BORSA  
4026 BORSA S

QBE 
Quebracho
bianco
P4022 SCATOLA
SP51 BORSA

CAE
Rovere
P4039 SCATOLA
SP39 BORSA

BTL
Quebracho bianco
compattato con
farina
4018 SCATOLA

SDV
Tralci
4070 BORSA

MDV
Legno di vit e
4059 SCATOLA

Visita il nostro sito web www.jospergrill.com/it per vedere il nostro catalogo completo di attrezzi da cucina

INOX
Codice IN

BORDEAUX
Codice VC

NERO 
Codice NC

MARRONE
Codice MR

BIANCO
Codice BL

BLU
Codice ZU

VERDE
Codice VR

 UTENSILI JOSPER 

 CARBONE JOSPER 

 COLORE SPORTELLO 



www.jospergrill.com
Gutenberg, 11 - 08397 Pineda de Mar 

 Barcelona (Spagna)
T +34 93 767 15 16 - josper@jospergrill.com
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